
 

 
 

 

 
 
C O M M U N I Q U É   D E   P R E S S E 
 
 

L'équipe nationale suisse des sommeliers de la bière 
s'entraîne pour défendre le titre 
 
Il existe déjà plus de 800 sommeliers de la bière en Suisse – leur engagement en 
faveur de la diversité des bières est important. 
 
Munich/Zurich, le 5 août 2025. La Suisse compte désormais 800 sommeliers et sommelières de 

la bière qui présentent les styles de bières suisses et internationaux à un public intéressé, 

notamment dans la restauration, les brasseries, les magasins spécialisés ou les cours de 

brassage. L'Association des sommeliers diplômés de la bière, qui représente 1 800 des 7 000 

sommeliers de la bière dans le monde, se réjouit du vif intérêt suscité par la formation : « À une 

époque où les consommateurs accordent de plus en plus d'importance à la qualité, à la régionalité 

et au goût, le rôle des sommeliers devient de plus en plus important. Ils valorisent la diversité des 

bières, font découvrir des spécialités artisanales et transmettent avec enthousiasme et savoir-

faire les particularités sensorielles », explique Nicola Buchner, directrice générale de l'Association 

des sommeliers diplômés de la bière. 

En 2025, pour la huitième fois, un concours international désignera le champion ou la championne 

du monde des sommeliers de la bière. Au préalable, des championnats nationaux ont lieu dans 

de nombreux pays à travers le monde. Des équipes venues du monde entier se rendront à Munich 

les 13 et 14 septembre 2025 pour la finale du championnat du monde, qui se tiendra au parc des 

expositions Messe München. L'équipe suisse tentera de défendre son titre. En 2022, le Tessinois 

Giuliano Genoni a remporté le titre et est donc l'actuel champion du monde des sommeliers de la 

bière. 

Le championnat du monde des sommeliers de la bière est organisé par l'Académie Doemens, 

située à Gräfelfing près de Munich, qui est l'académie responsable de la formation des 

sommeliers de la bière au niveau national et international. Depuis 2009, le championnat du monde 

des sommeliers de bière a lieu tous les deux ans. La 8e édition se tiendra les 13 et 14 septembre 

à Munich. 

Lukas Porro, champion suisse en titre des sommeliers de la bière et capitaine de l'équipe, 

originaire de Zurich, est convaincu que l'équipe nationale suisse remportera à nouveau un franc 

succès en septembre. L'équipe nationale est composée de quatre femmes et trois hommes qui 
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suivent ensemble une formation continue et participent à plusieurs entraînements. « Nous avons 

déjà commencé les préparatifs en septembre 2024 et nous nous entraînons très dur pour le 

championnat », explique Lukas Porro. « Les entraînements ne sont pas des dégustations de bière 

conviviales, mais des séances exigeantes avec des tâches difficiles. » Les sommeliers de la bière 

sont bien plus que de simples dégustateurs : ce sont de véritables architectes du plaisir, des 

conteurs passionnés et des guides culinaires. Grâce à leur sens aigu des arômes et à leur 

profonde compréhension de la diversité des styles de bière, ils vous emmènent dans un voyage 

sensoriel. Qu'il s'agisse d'accords mets-bières parfaits ou de conseils aux brasseries, restaurants 

et commerces, ils savent exactement comment faire découvrir la bière. « Un sommelier de la bière 

ne doit pas seulement goûter, mais aussi enthousiasmer, inspirer et transmettre ses 

connaissances avec passion », souligne le champion suisse. 

L'Association suisse des brasseries (ASB) accompagne et soutient le mouvement des 

sommeliers de la bière depuis plus de 15 ans. « La bière n'est pas seulement une boisson, c'est 

une culture liquide, un héritage vivant riche en histoires, en arômes et en savoir-faire artisanal. 

Derrière chaque gorgée se cache un monde fascinant de styles de brassage, de traditions et de 

découvertes sensorielles qui emmène les amateurs dans un voyage à travers le temps et les 

saveurs », explique Christoph Lienert, directeur adjoint de l'ASB. « Les sommeliers de la bière 

sont les experts qui ouvrent cet univers aux consommateurs, à la gastronomie et à l'ensemble du 

secteur brassicole. » 

L'ASB envisage l'avenir avec optimisme en ce qui concerne la formation de sommelier de la bière, 

car la demande en conseils de qualité, en expertise sensorielle et en développement de nouvelles 

bières ne cesse de croître. Nicola Buchner, de l'Association des sommeliers diplômés de la bière, 

confirme également cette tendance. Elle souligne que la formation de sommelier de la bière ouvre 

de nombreuses perspectives de carrière, allant du conseil en bière dans la restauration au 

développement de produits dans les brasseries, en passant par la gestion d'événements et la 

formation continue de professionnels. « La grande diversité des styles, des arômes et des 

utilisations possibles de la bière offre aux sommeliers de la bière d'innombrables possibilités de 

faire découvrir la bière. » 

Membres de l'équipe nationale suisse des sommeliers de la bière : 

Lukas Porro (Zurich), Yann Zosso (Chêne-Bougeries), Claude Preter (Oberengstringen), Cindy 
Elsenbast (Lucerne), Daniela Schönenberger (Trogen), Melitta Costantino (Sion), Petra Elsenbast 
(Lucerne) 

Informations sur Internet : 

Association des sommeliers diplômés de la bière : www.biersommelier.org 

Association suisse des brasseries : www.biere.swiss 

http://www.biersommelier.org/
http://www.biere.swiss/
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Contacts médias :  

Association des sommeliers diplômés de la bière 
Dr Markus Fohr 
Mobile : +49 (0)171 784 19 54 
E-mail : presse@biersommelier.de 
 
Association suisse des brasseries 
Christoph Lienert 
Mobile : +41 (0)44 221 26 29 
E-mail : christoph.lienert@getraenke.ch 
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